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VORSPEISEN

LACHS

Hausgebeizter Gravad-lachs nach Rezept von Kar] Gustav Hagman mit
Di”senfsauce, einge|egter1 Zwiebeln und PumPemiclcel

TOAST SKAGEN

mit Sauerrahmsauce, Crevetten, Fore”enrogen, Dill und Zwiebeln

SUPPE

l:rage nach unserer Tagessuppe

SALATE

GRIUNER. SALAT

mit Speckstreifen und Croutons

Die Salate werden mit Honig—Rosmarin-Dressing serviert.




AUS SCHWEDEN

SHEPHERD'S P1e KALLE

mit RindshackHeisch, Wurzelgemijse, KartoHelstam I:nc nach Art des Hauses und
mit Seelinder Kase tiberbacken

KIOTTBULLAR ALTER SCHWEDE
Fleischhackballchen mit Kartogdstampﬂ Rahmsauce und Preiselbeeren

BAKED POTATOE MIT SKAGENRORNA

serviert mit Sauerrahmsauce, Crevetten, l:ore”enrogem Dill und Zwiebeln

LACHS

Hausgebeizter Gravad-Lachs nach Rezept von Kar Gustav Hagman mit
Di"senfsauce} eingelegten Zwiebeln und F’umpemicke|

SALAT-BOWL

Griiner Salat, Gemiisestreiten, Essiggemiise und Gravad-Lachs, serviert mit
Di”sen{:—-Dressing




AUS DER SCHWEIZ

GESCHNETZELTE KALBSLEBER
in Butter ge]:)raten, serviert mit Rosts

GESCHNETZELTES POULETFLEISCH "ZURCHER. ART"

mit Chamipgnonrahmsauce und Rosti

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL

mit Fommes Frites, Saisongemise und Preiselbeeren

VEGETARISCH

SEELANDER. ROSTI
mit Gemiise und Jura Kise gratiniert

SPATZLI-PFANNE

mit saisonalem Gemiise und Rahmsauce

Wwir verwenden ausschliesslich Schweizer Produktej ausser Lachs und Crevetten aus Norwegen.




NAOROTIKAKA
Schwedischer Karottenkuchen

PRINSESSTARTA (SCHWEDISCHE, GRUNE TORTE)

mit Vani”ecreme, Marzipan und | rUchte-Bouquet

VANILLEGLACE MIT HEISSEN WALDBEEREN

OBERWILER. KASEPLATTLI

mit Birnen, Baumniissen und I:’.tai'gc'-:nsernC




WARUM DER ALTE SCHWEDE HIER GELANDET IST

€S WAR €IN MAL €IN JUNGER SCHWEDE, DER DACHTE, SCHLAF S€l
UBERBEWERTET UND NACHTE SEIEN ZUM LEBEN DA.

IN DER. SCHWEIZ LANDETE €R. HINTER EINER BAR — €IGENTLICH NUR
FUR. EINE WEILE. AUS DER.WEILE WURDEN NACHTE.\V/I€LE NNACHTE.
MMIT LAUTER. NMENSCHEN, LEEREN GLASERN, GUTEN GESPRACHEN UND
NOCH BESSEREN GESCHICHTEN.

ER. LIEBTE DAS CHAOS DER. BAR, DAS LACHEN, DAS KOMMEN UND
GEHEN. ER.BEWEGTE VIEL — GLASER, GEDANKEN, NMMENSCHEN.
MANCHMAL ANUCH SICH SELBST, ZWISCHEN TRESEN, TANZFLACHE
UND DEM LETZTEN BIER. NACH FEIERABEND.

IRGENDWANN ZO0G €S IHN ZURUCK NACH SCHWEDEN. DAS
NACHTLEBEN WURDE RUHIGER..

DIe ERINNERUNGEN AN DIle BAR BLIEBEN —UND MIT IHNEN DER
WUNISCH, WIEDER €INEN ORT ZU SCHAFFEN, AN DEM MENSCHEN
GERNE ZUSAMMENKOMMEN.

NUN KEHRT €R. ZURUCK. NICHT MEHR.ALS BARKEEPER, SONDERN
MIT EINER IDEE:

EIN RESTAURANT, DAS SICH ANFUHLT WI€ €IN GUTER ABEND.
tHRLICH, HERZLICH, OHNE SCHNICKSCHNACK — ABER MIT
GeSCHMACK.

§O ENTSTAND ALTER SCHWEDE.

EIN ORT FUR. GUTES €SSEN, LANGE GESPRACHE UND NACHTE, DIE MAN
NICHT VERGISST - GANZ WI€ FRUHER..

Kontakt
Tel: 0%2 62% 43 4%

Mail: infoealter-schwede.ch

Internet: www.alter-schwede.ch




